
Criterios Clave

Requerimientos básicos
Variedad de Menú
Elaboración en Gentrac
EPP
IGSS o Seguro
Responsabilidad Civil

Control de Alimentos
Licencia Sanitaria
Laboratorios Microbiológicos
Almacenaje/Control 
Manejo de Residuos
Proceso de compra controlada
Certificaciones

Servicio:
Disponibilidad de personal para atención
Supervisión en sitio
Uniformes
Catering
Servicios al cliente

Beneficios Adicionales:
Años en el mercado y experiencia 
comprobable
Cantidad y tipo de clientes
Capacitaciones
Imagen Visual/ Marketing

Propuesta Financiera
Requisitos legales y financieros
Precio por almuerzo
Crédito

Suma de Positivos 0 0 0
Suma de Negativos 0 0 0
Suma de Iguales 0 0 0
Peso de suma de Positivos 0.00 0.00 0.00
Peso de suma de Negativos 0 0 0
Diferencia entre peso de suma de Positivos 
y peso de suma de negativos 0.00 0.00 0.00
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